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VITIGNO ELEVAZIONE

Moscato bianco Appassimento su fruttai.
Macerazione pellicolare

TIPOLOGIA TERRENO prefermentativa a freddo.

Marne, Arenarie Pressatura soffice e fermentazione
a temperatura controllata.

SISTEMA DI Malolattica parziale. Un anno in

ALLEVAMENTO barriques dirovere.

Piante sparse ad alberello

e impianfo a Guyot AFFINAMENTO

Un anno in bottiglia

NOTE DEGUSTATIVE

II colore €& giallo oro, al naso prevalgono sentori di
albicocche, mele mature e miele, evolvono poi su note
floreali di ginestra e acacia.

In bocca & pieno, molto fresco grazie alla mineralitd
spinta. Molto persistente e lungo.

ABBINAMENTO
Ideale a fine pasto con frutta secca e dolci a base di Visconti 43 S.r.l.
nocciole. Via Azzone Visconti 43,

20900 Monza MB
Tel (+39)0392301980

visconti4d3.com




